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Ementa: Matéria-prima e industria de alimentos: Importancia da matéria-prima na
industria de alimentos; situacao atual no Brasil; colheita, transporte e classificagao
da matéria-prima; Fisiologia da maturacdo e senescéncia de frutos e hortali¢as:
conceito de frutos climatéricos e nao-climatéricos; respiracdo; produgado e resposta
ao etileno; métodos para conservagcado e transporte; Matéria-prima de origem
vegetal: frutas e hortalicas; graos e cereais; oleaginosas; Matéria-prima de origem
animal: aves e ovos; mel; bovinos, suinos; pescado.

Objetivos:

* Apresentar os tipos de matérias-primas da Industria de Alimentos;

* Compreender a situacao atual no Brasil;

* Introduzir conceitos de beneficiamento de matérias primas de origem vegetal
e animal.

Recursos: Notebook; Internet; Gravadores de Tela; Editores de Video; PVAnet;
Google Meet/Zoom; Youtube.

Avaliagoes:

Apresentacao e entrega de trabalho 26,00
Atividades avaliativa das unidades 23,00
Teste online 24,00
Foruns 12,00
Prova 15,00




UNIDADE 1

Conteudo: Matéria-prima e industria de alimentos

Data/Horario Aula Sincrona Aula Assincrona
Apresentacéo da
Disciplina
Introducgao as matérias-
primas
08/06/2020 Segunda 10:00/12:00 Aula: Colheita,
transporte e
classificagédo da
matéria-prima
Teste online
Texto complementar:
09/06/2020 Terca 10:00/12:00 Produgéo de
Alimentos Brasil
Férum Participativo
sobre a influéncia da
10/06/2020 Quarta 10:00/11:00 pandemia na
produgéo de matéria-
prima
Aula:
Embalagem e
Conservacgao da
15/06/2020 Segunda 10:00/12:00 matéria-prima
Apresentagao de
Trabalho Grupo 1 e 2
Teste online
Video no Youtube
sobre abate de suinos
. . Forum Participativo
16/06/2020 Terca 10:00/12:00 sobre a influéncia da
pandemia na
segurancga alimentar
Texto complementar:
Matérias-primas e
insumos: possiveis
) ) influéncias nos
17/06/2020 Quarta 10:00/11:00 processos de
producédo em industria
de produtos
alimenticios
UNIDADE 2

Conteudo: Matéria-Prima de Origem Animal

Data/Horario

Aula Sincrona

Aula Assincrona




Aula: Matérias-primas
de origem animal parte
22/06/2020 Segunda 10:00/12:00 Apresentacéo de
Trabalho Grupo 3 e 4
Teste online
Video no Youtube
sobre abate de
23/06/2020 Terca 10:00/12:00 bovinos
Texto complementar:
Carne
) ) Exposi¢cao do mapa
24/06/2020 Quarta 10:00/11:00 mental
Aula: Matérias-primas
de origem animal parte
29/06/2020 Segunda 10:00/12:00 Apresentacéo de
Trabalho Grupo 5 e 6
Teste online
Video no Youtube
sobre ordenha
. . mecanica
30/06/2020 Terca 10:00/12:00 Texto complementar:
artigo matéria-prima
animal
Forum:Teste invertido:
01/07/2020 Quarta 10:00/11:00 formulagao de
questdes
UNIDADE 3

Conteudo: Matéria-Prima de Origem Vegetal

Data/Horario Aula Sincrona Aula Assincrona
Aula: Matérias-primas
de origem vegetal
06/07/2020 Segunda 10:00/12:00 Apresentagao de
Trabalho Grupo 7 e 8
Teste online
Video no Youtube
sobre colheita e pos-
colheita de frutas
07/07/2020 Terga 10:00/12:00 Texto complementar:
Colheita e
beneficiamento de
hortalicas
) ) Férum: Teste invertido
08/07/2020 Quarta 10:00/11:00 resolucio
Aula: Matérias-primas
de origem vegetal
13/07/2020 Segunda 10:00/12:00 Apresentacio de
Trabalho Grupo 9 e 10
Teste online




Video no Youtube
sobre minimamente

14/07/2020 Terca 10:00/12:00 processados
Texto complementar:
Matéria-prima vegetal

15/07/2020  Quarta  10:00/11:00 Forum: Utilizagao de

agrotoxico
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